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La chauffe
rien de plus simple :

L’entrée :
Remise à température

5 min avant la dégustation

Le Plat :
Préchauffer le four

cuisson a 150°C
10 min rosé, 12 min à point

et 15 min bien cuît
Sortir le pot de sauce et chauffer

au micro-ondes

Le dessert :
Remise à température 5 min

avant la dégustation

Pour les plats à emporter,
pensez à commander

avant le mardi 11 Février 2025 à 18h00

Le retrait des commandes s’effectuera
au restaurant le vendredi 14 février 2025

de 17h00 à 19h00

Pour plus de renseignements
ou commande

contact@dcadei.fr ou 05 61 92 72 68

Modalités :

Queue de homard et carpaccio de
Saint-Jacques, gel de Cédrat, bisque

acidulée, cèleri rave et crème de
cresson

Selle d’agneau rôtie et souris confite,
jus truffé, panisse de légumes de saison

et pesto de champignons

Entremet chocolat noir et pignons,
croustillant riz soufflé,
poires caramélisées

Menu de la Saint-Valentin
à emporter

51 €
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