® .. . LE D’CADEI S'INVITE SUR VOS TABLES DE FETES

. N r J0. e ¢ ; 3 . : ‘;‘ .. Pas envie de cuisiner pour Noél et pour la Saint-Sylvestre ? Le chef
8 » ‘3 .2 * . : o ® Damien Cadei vous propose ses créations culinaires pour recevoir
oY vos proches a la maison !
& "% / . \
] POUR VOS APERITIFS :
D s . Plateau Cocktail 10 piéces 15€ :
g \ e Tartare de canard fumeé, compotée de fruits secs (x2)
v : e Gaufre épicée chevre frais (x2)
: ° .- ‘ ¢ Moelleux persil orange haddock (x2)
p! C e Tartelette houmous saumon (x2)
« e Sucette foie gras panée mendiants (x2)
’/,\} \ ° POUR VOS REPAS DE FETES :
L e Saumon mariné gravlax (Non tranché) :
. > 5009: 34,90€ / 2509: 17,45€
. | e Foie gras IGP Sud-Ouest mi-cuit:
.t k 500g: 64,50€ / 250g: 32,25€
. e
COMMANDES : LOCIER VANEL REVEILLONS A LA CARTE
e Par mail : contact@dcadei.fr )
e Sur notre site : www.dcadei.fr ENTREES: ) . ) o
« Par téléphone: 05 6192 72 68 'm e Saint Jacques snackées, creme de marron, champignons Arancini
4. z8090u 5009 aux herbes: 15€
AL EX * Nougat de foie gras et magret séché moelleux aux noix de pécan,
e Pour Noél : A commander avant le 20 oignons rouges aux raisins : 16€

Décembre 18n00 - Retrait des commandes au

restaurant le 24 Décembre entre 14h et 17h 7 PLATS AVEC SA GARNITURE :

e Pour la Saint-Sylvestre : A commander avant le chou farci et braisé aux champignons : 24€
27 Décembre 18h00 - Retrait des commandes
au restaurant le 31 Décembre entre 14h et 17h

e Validation et retrait des commandes au @
restaurant aprées confirmation de notre part

DESSERTS :

ADRESSE : 1 rue de [|'Hotel de Ville - 31270
Villeneuve-Tolosane

e Ballotine de pintade farcie au foie gras, pommes de terre confites,

e Médaillon de sole et langoustine, sauce crustacés, pommes de
terre confites, chou farci et braisé aux champignons : 27€

e Biscuit brownie chocolat mendiant, crémeux chocolat tonka,
caramel de chocolat fruits secs caramélisés : 8€
e Dacquoise noix de coco, crémeux miel vanille, bavarois passion : 8€


mailto:contact@dcadei.fr
http://www.dcadei.fr/

